Prachtvolle Merlot-Parade

2004 Merlot Bodega Mehlo, Spa-
nien/Priorat 14,5 von 20 Punkten:
Samtige Beerenfrucht (Pflaumen,
Brombeeren) gepaart mit gut einge-
setztem Holz, ein hervorragender
Gastronomiewein mit Zukunft. 13
Euro. Bezug: Tel. 01727 611596

2004 Merlot Fleur du Cap, Stellen-
bosch/Siidafrika 15,0/20: Leuchten-
des Rubinrot im Glas, Duft nach
schwarzen Brombeeren. Er ist dicht
gewoben mit pikanter Fruchtwiirze.
Sein weiches, siiffliches Tannin und
die dezente Holznote machen ihn
leicht trinkbar. 12 bis 18 Euro. Tel.
04431 918353

2001 Villa Gresti di San Leonardo
Marquese Carlo Guerini, Trentino
15,5/20: Wiirziges Bukett nach
schwarzen Kirschen, leicht Zedern-
holz, kriftige, scharfe Tannine, wun-
derschon reintonig, am Gaumen
kriftig und robust grofles Potenzial
24 Euro. Tel. 08241 5005-0

2001 Avignonesi Desiderio (Tos-
kana/Italien) 16,5/20: Feine Noten
von Kirschen im Bukett, herrlich
konzentriert, feine Gewiirznoten und
Schokolade, reinténig im Mund, fas-

zinierende Frucht, noch jugendliche
Tannine 50 Euro. Tel. 08241 5005-0

2002 Merlot Duckhorn, Napa Val-
ley (Kalifornien 16,0/20: Herrliche
Nase nach getrockneten Pflaumen,
leichter Zedernduft und Eukalyptus,
kriftige, jugendliche Tannine, ein we-
nig Schokolade, grofle Harmonie. 25
Euro. Tel. 08504 954301

2002 Pride Mountain, St. Helena/
Kalifornien 17,0/20: Sehr warme
Merlottone (Pflaumen, Kirsch), etwas
Gewiirz, Schokolade und Eukalyptus,
imposanter Korper, gute Substanz
und Frucht, muss sich noch &ffnen.
49 Euro. Tel. 08052 95138-0

1996 Newton Merlot unfiltered
17,0/20: Leuchtendes Kirschrot, Duft
nach schwarzen Kirschen, Cassis und
Schokolade, reife, siile Frucht, sehr
elegant und noch jugendlich, musku-
16ser Merlot mit feinen, warmen
Tanninen 24 Euro. Tel. 040 43250152

2005 Redigaffi Tina Rita, Toscana
17,5/20: Konzentriert klare Frucht im
Bukett (Kirschen, Pflaumen), Scho-
kolade, enorm eindringlich und do-
minant, weich und harmonisch, dann

im Mund viel Holzsiife. Ein grofier
Wein. 179 Euro. info@preisrobo-
ter.de

Massetto Tenuta dell’Ornellaia,
Bolgheri/Toscana 19,0/20: Dominan-
te Gewiirznoten im Bukett, viel
Frucht am Gaumen (Dérrpflaumen),
Tabak, sehr harmonisch im Mund,
wunderschén reinténig, kraftvoll und
konzentriert, unendlich langer Ab-
gang. Was fiir ein Merlot! 200 Euro.
Tel. 040 30399958

1993 Chéteau Petrus, Pomerol
19,5/20: Viel reife siife Kirschfrucht,
konzentriert im Bukett, feiner Toast,
sehr eindringlich, ein wenig Schoko-
lade, seidiger Korper, sehr harmo-
nisch und gehaltvoll, faszinierender,
jugendlich wirkender Merlot. 799
Euro. Tel. 08052 95138-0
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