Preisliste vom Februar 2011

WAS MACHT SPANIENS WEINE SO BESONDERS?

Die eigenen Rebsorten sind die grolle Starke Spaniens!

Spanien schopft aus einem grofRen Fundus autochthoner Rebsorten, die dem spanischen
Wein seinen ganz typischen Charakter verleihen. So machen internationale Traubensorten
immer noch weniger als 5 % der Rebflache aus.

Als Beispiel autochthoner Rebsorten seien genannt:

Die spanische Mustersorte ist die TEMPRANILLO-Traube.Sie ist sowohl samtig und
schmeichelnd wie auch tanninbetont.

Besonders flr die Fasslagerung geeignet ist diese Rebsorte heute die meistangebaute rote
Sorte Spaniens. Bestandteile ihres Aromenspektrums sind Kirsche, Pflaume, Cassis wie
auch Brombeere.

Die aus der GARNACHA-Traube gekelterten Weine bestechen durch eine geringe Saure und
wenig Gerbstoffe. Das Aromenspektrum beinhaltet Kirsche, schwarze Johannisbeeren sowie
Himbeeren.

Die von MEHLO SPANISCHE WEINE reprasentierten Weine berzeugen nicht nur durch ihre
hohe Qualitat sondern auch mit einem auferst attraktiven Preis-Leistungs-Verhaltnis.



Bodegas Alvaro Domecq, Jerez de la Frontera

LA JACA MANZANILLA

Seine brillante gelbe Farbe, klare funkelnde Reflexe und seinen herben,
leicht salzigen Ton auf der Zunge machen ihn zu einen klassischen
Begleitwein zu allen Tapas und Fischgerichten. Sanfte Bitterkeit, nach
Mandeln schmeckend und eisgekihlt getrunken lassenSie die Frische und
Finesse dieses Sherryweines im Gaumen nicht vergessen!

ARANDA CREAM

Wir fanden in Jerez de la Frontera, im Siden Spaniens einen Cream
Oloroso,der ohne Zweifel zu den Besten seiner Gattung gehort.Ohne fett
und zuckerlastig zu wirken, mit einer goldgelben Farbe ausgestattet,
mahagoni bis bernsteinfarben, leicht nussig mit Anklangen von Karamell und
Schokolade, prasentiert sich dieser feine Cream-Sherry als ein sanfter,
trockener Vertreter dieser Lagenweine aus 100% Palominotrauben!

LA JANDA FINO SECO

Wir fanden in Jerez de la Frontera, im Stiden Spaniens einen Sherry Fino
Seco, der ohne Zweifel zu den Besten seiner Gattung gehort.Seine brillante
gelbe Farbe, klare funkelnde Reflexe und sein feines Aroma, spritzig und
zart,fruchtig auf der Zunge machen ihn zu einen klassischen Begleitwein zu
allen Tapas und Fischgerichten. Nach Mandeln schmeckend und eisgekuihlt
getrunken, lassen Sie die Frische und Finesse dieses Sherryweines im
Gaumen nicht vergessen! Auch zum Spargel eine wundervolle Ergédnzung.

Bodegas Binigrau

NOUNAT 2009

Eine Cuveé aus den mallorquinischen Rebsorten Prensal blanco und
Chardonnaywie es sich selten findet. Aus dem Batle Clan, der Mallorca und
seine Weine bekannt machte,haben sich 2 Briider verselbststandigt und
machen diesen Wein!In der Nase opulente, nicht aufdringliche Zitrus und
feine Apfelnoten, am Gaumenbesonder langer Schmelz, der den Mund
schon ausfullt! Fast cremig und eine langes Finalein der Kehle, machen
diesen NOUNAT 2009 schon jetzt zu einem MUSS!MUNDUS VINI 2010
GOLDMEDAILLE

OBAC Crianza 2007

Rotwein, Barrique. Rebsorten: Manto Negro, Callet, Merlot, Cabernet-Sauv.
und Syrah.Er hat eine intensive Rubinfarbe mit bedeckten Granatfarbtdnen.
Ausdrucksstarke Aromen von Gewilrzen und Trockenfriichten, sowie
Fenchel und Lakritze. Darunter Noten von reifen Friichten,gut eingebunden
in das Holz.MUNDUS VINI 2010 GOLDMEDAILLE

Mundus Vini: Silbermedaile

-E- ROSADO 2009

Eine Cuveé aus den mallorquinischen Rebsorten Merlot und Calletwie es
sich selten findet. Aus dem Batle Clan, der Mallorca und seine Weine
bekannt machte,haben sich 2 Brider verselbststéandigt und machen diesen
Wein!Nase: Aromen von reifen Friichten, besonders nach Brombeere,
Johannisbeere und wilder Himbeere Farbe: Lebendige Kirschfarbe und am
Gaumen fuhlbar frisch , mit allen feinen Geschmacksnoten der
vorhergerochenen roten Friichte!

Artikelnummer: 1080
bis 6 Flaschen: 14,50

Preis ab 6 Flaschen 14,00
Preis pro Liter 19,33
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1081
bis 6 Flaschen: 15,00

Preis ab 6 Flaschen 14,50
Preis pro Liter 20,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1082
bis 6 Flaschen: 14,50

Preis ab 6 Flaschen 14,00
Preis pro Liter 19,33
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1083_09
bis 6 Flaschen: 13,50

Preis ab 6 Flaschen 13,00
Preis pro Liter 18,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1084_07

bis 6 Flaschen: 15,50
Preis ab 6 Flaschen 15,00
Preis pro Liter 20,67

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: BIGROS09

bis 6 Flaschen: 12,00
Preis ab 6 Flaschen 11,50
Preis pro Liter 16,00

inkl. MwSt, zzgl. Versand



Bodegas Carmen Rodriguez

CARODORUM ISSOS SEMICRIANZA 2006, Tinto de Toro

Ein Wein der seinesgleichen sucht! von handgelesenen, vollreifen Tinto del
Toro Reben(Tempranillo) wude der ISSOS Crianza 2006 eine feineCreation
mit den typischen pfeffrigen Noten des Tempranillo.Feine prasente Saure
verbunden mit Kirschen und dunklen, sortentypischen Beerenaromen,
lassen den Mund und die Nase bereits jubeln. Langer, weicher Abgang und
feine Tannine runden sich hervoragend ab.

CARODORUM CRIANZA SELECCION 2005,Tinto de Toro,

CARODORUM CRIANZA SELECCION 2005der Folgejahrgang 2005
besticht durch seine feine Saure, die den Wein mit den typischen
Fruchtaromender Tinta de Toro einzigartig unterstutzt. Es ist die
Top-Leistung der Onologen dieser Bodega. Noch weicherer Schmelz,
erreicht durch die sorgféltige Fasslagerung in neuen frz.Barriques und der
Auswahl besonderen Lesegutes. Wie aus dem Namen schon zu entnehmen
ist, Goldschmiedekunst im Weinbereich der hdchsten Klasse! Parker gab
diesem Wein 93 Punkte!

Bodegas Coloma

VINA AMELIA BLANCO 2009

Ein reinsortiger Wein aus der Cayetana-Traube, die aus der Region um
Badajoz stammt. Kaltvergoren bei max. 10°.Goldgelbe Farbe und ein volles
Bukett exotischer Friichte entfalten sich in der Nase, begleiten auch den
Mund und Gaumen durch eine ausbalancierte Frische und
Aromenspiel.Hervorragend zu Fisch, Meeresfriichten und Rohmilchkase.

SELECCION MERLOT 2008 Spétlese

Eine Spatlese aus einem reinsortigen Merlot!Dieser Wein wurde
vergleichbar zu einer Beeren-Auslese gekeltert. Aus Uberreifen Trauben, die
ca. zehn Tage spater geerntet wurden,entsteht dieser wunderbare Wein.
Eignet sich hervorragend zu Wild, Dunklem Fleisch oder auch zu Desserts
und einer schdnen Zigarre!

VINA TORRE BERMEJA SELECCION 2007

Eine Cuvée aus den besten Trauben der Sorten Merlot, Cabernet-Sauvignon
und Garnacha. Ausgebaut in Barriques aus amerikanischer Eiche. Dieser
Wein ist sicherlich eine 6nologische Meisterleistung der jungen Winzerin
Amelia Coloma. Das volle Bukett von reifen Trauben wird durch
Vanillearomen wunderbar abgerundet. Langer sanfter Abgang und leichte
Tannine machen diesen Wein zu einem einzigartigen Geschmackserlebnis.
Dieser Wein passt phantastisch zu Wildgerichten.

PINOT NOIR ROSADO 2009

Wabhrscheinlich der erste Roséwein von Spatburgunder aus Spanien am 25.
Juli geerntet.leuchtende Himbeerfarbe. Duftige Nase, mit Noten von
Aprikosen und Waldfriichten. Viele Fruchtaromen im Mund, ohne ins
sussliche zu schwenken. Im Nachhall ein leichtes Erdbeergelée.

Artikelnummer: 1066_06
bis 6 Flaschen: 12,00

Preis ab 6 Flaschen 11,50
Preis pro Liter 16,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1067_05
bis 6 Flaschen: 19,50

Preis ab 6 Flaschen 19,00
Preis pro Liter 26,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1025_09

bis 6 Flaschen: 5,30
Preis ab 6 Flaschen 4,90
Preis pro Liter 7,07

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1026_08
bis 6 Flaschen: 10,50

Preis ab 6 Flaschen 10,00
Preis pro Liter 14,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1027_07

bis 6 Flaschen: 8,40
Preis ab 6 Flaschen 8,00
Preis pro Liter 11,20

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1036_09

bis 6 Flaschen: 5,90
Preis ab 6 Flaschen 5,50
Preis pro Liter 7,87

inkl. MwSt, zzgl. Versand



Bodegas Coloma

COLOMA GARNACHA ROJA 2008

Ein reinsortiger Tinto Joven aus Garnacha-Trauben. Handgelesen und in
klassischer Rotweinvinification gemacht. Tiefes, dunkles Purpurrot, sanfte
Aromen von Kirschen und schwarzen Johannisbeeren geben dem Wein
einen weichen und lang anhaltenden Gaumen.Dieser Wein passt
hervorragend zu dunklem Fleisch, Wild und Kase.

Bodegas Don Sancho de Londofio, Hormilla

a

Ioro

LONDONO BLANCO 2009

Von strohgelber mit hellgriinen Reflexen. Sehr intensiv in der Nase mit
feinen Aromen von tropischen Friichten, Fenchel, Minze, Apfel und floralen
Noten. Im Mund sehr prasent, frisch mit einem guten Schuss an griine Apfel
erinnernd. Reife Frucht und gute Saure machen diesen Wein zum
Geschmackserlebnis.

LONDONO ROSADO 2009

Himbeerfarben mit violetten Reflexen zum Rand hin. In der Nase Aromen
von Himbeere und roten Friichten, Rosenblattern und Lakritze. Im Mund die
Susse der Fruktose,Frische gute Saure und Fiille.

LONDONO TINTO 2009

Intensives Kirschrot mit violetten Reflexen zum Rand hin. Sehr intensive
Nase mit Aromen von Erdbeere, Himbeere, Brombeere und Johannisbeere
vor einem balsamischen Hintergrund. Sehr expressiv mit laktischem Finale.
Im Mund zeigen sich wilde rote Friichte mit balsamischen Noten. Gute
Struktur, Sure und prasentes Tanin. Breites Mundgefihimit einem Finale
mit Anklangen von Lakritz.

LONDONO GRACIANO 2009

Extrem dichtes und tiefes Rot, fast schwarz mit violetten Reflexen. In der
Nase dunkle Friichte (Kirschen, Heidelbeere), es dominieren florale Noten
und Gewirzaromen (u. a. Pfeffer). Im Mund attackiert er die
Geschmacknerven mit guter Struktur, Sdure, Nerv und Kraft. Sehr stoffig mit
reichlich Tanin.

LONDONO CRIANZA 2006

Brilliantes sehr intensives Kirschrot mit jugendlich violetten Reflexen. In der
Nase potentes Aroma von dunklen und reifen Friichten,Réstaromen und
typischen Noten der Crianza wie Holz, Speck, Leder und Kaffee. Im Mund
kraftvoll, wohl strukturiert,lebendig mit guter Balance zwischen Saure und
Korper, Kraft und Geschmack.

Artikelnummer: 1037_08
bis 6 Flaschen:

Preis ab 6 Flaschen
Preis pro Liter

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1100_09
bis 6 Flaschen:

Preis ab 6 Flaschen
Preis pro Liter

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1101_09
bis 6 Flaschen:

Preis ab 6 Flaschen
Preis pro Liter

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1102_09
bis 6 Flaschen:

Preis ab 6 Flaschen
Preis pro Liter

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1103_09
bis 6 Flaschen:

Preis ab 6 Flaschen
Preis pro Liter

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1104_06
bis 6 Flaschen:

Preis ab 6 Flaschen
Preis pro Liter

inkl. MwSt, zzgl. Versand

6,40
6,00

8,53

6,90
6,50

9,20

6,90
6,50

9,20

6,90
6,50

9,20

8,50
8,00

11,33

9,60
9,00

12,80



Bodegas Don Sancho de Londoiio, Hormilla

LONDONO VENDIMIA SELECCIONADA 2008

Ein Rotwein von modernem Charakter. Protagonisten sind hierbei rote
Friichte sowie ein Zusammenspiel mineralischer und wirziger Dufte. Mund
fordert er die Geschmacknerven seinerFrische. Struktur, Saure, Nerv, Kraft
und potentes Tannin sind Ristzeug fir einen spannenden Wein.

Bodegas Fuentenarro S.L. La Horra

VINA FUENTENARRO RESERVA 2004

Der klassische Tinta del Pais aus der Ribera Del Dueroin amerik. und frz.
Eiche ausgebaut mit hervorragender Kellereitechnik gemachter Rotwein. Als
Reserva in die Flasche abgefiillt im Mai 2005.Der Wein hat eine feine
Aromenstruktur nach schwarzen Kirschen und mit einer pfeffrigen Note,
leicht animalische Téne und eine schéne Komplexitat. Eines der Besten
Gewachse des Hauses Fuentenarro!Unbedingt dekantieren! GUIA PENIN
2011: 92 Pkte.

VINA FUENTENARRO CRIANZA 2006

Der klassische Tempranillo, aber als Crianza in amerik. Eiche ausgebaut mit
hervorragender Kellereitechnik gemachter Rotwein. Der Wein eine feine
Aromenstruktur nach schwarzen Kirschen und mit einer pfeffrigen Note,
leicht animalische Téne und eine schdone Komplexitat erschlief3t sich dem
Geniesser.GUIA PENIN 2010 und 2011: 90 Pkte.

VINA FUENTENARRO BARRICA 2007,

Der klassische Tempranillo, aber nur wenige Monate (4) in amerik. Eiche
ausgebaut mit hervorragender Kellereitechnik gemachter Rotwein.Trotz des
jugendlichen Alters hat der Wein eine feine Aromenstruktur nach schwarzen
Kirschen und mit einer pfeffrigen Note, leicht animalische Téne und eine
schone Komplexitat erschlief3t sich dem GenieRer.GUIA PENIN 2009 und
2010: 88 Pkte.

VINA FUENTENARRO BARRICA 2007 Kleinflasche

Ab sofort auch in der Kleinflasche zu 0,375I.Der klassische Tempranillo,
aber nur wenige Monate (4) in amerik. Eiche ausgebaut mit hervorragender
Kellereitechnik gemachter Rotwein.Trotz des jugendlichen Alters hat der
Wein eine feine Aromenstruktur nach schwarzen Kirschen und mit einer
pfeffrigen Note, leicht animalische Téne und eine schéne Komplexitat
erschlief3t sich dem GenielRer.GUIA PENIN 2009 und 2010: 88 Pkte.

VINA FUENTENARRO VENDIMIA SELECCIONADA 2007

Aus handverlesenen Trauben, von alten Rebstdcken, nach der Hauptlese
sorgfaltigst verarbeitet, entstand ein groRer Wein, der zu den Besten Riberas
zahlen dirfte, den man bekommen kann.Volle Fruchtaromatik in der Nase,
am Gaumen typischer Tinta del Pais, mit Gewlrz- und Pfeffernoten,
schwarze Kirschen und Brombeeren, etwas Vanille mit einem Hauch von
Rostnoten und Tabak, der lange im Nachhall wirkt. GUIA PENIN 2009 und
2010: 90 Pkte.

Artikelnummer: 1105_08

bis 6 Flaschen: 11,90
Preis ab 6 Flaschen 11,50
Preis pro Liter 15,87

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1038_04RES

bis 6 Flaschen: 19,50
Preis ab 6 Flaschen 19,00
Preis pro Liter 26,00

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1038_06CR

bis 6 Flaschen: 14,00
Preis ab 6 Flaschen 13,50
Preis pro Liter 18,67

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1038_07

bis 6 Flaschen: 9,90
Preis ab 6 Flaschen 9,50
Preis pro Liter 13,20

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1038_071

bis 6 Flaschen: 5,90
Preis ab 6 Flaschen 5,50
Preis pro Liter 15,73

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1038_07SEL

bis 6 Flaschen: 17,00
Preis ab 6 Flaschen 16,50
Preis pro Liter 22,67

inkl. MwSt, zzgl. Versand



Bodegas Fuentenarro S.L. La Horra

VINA FUENTENARRO ROSADO 2009,

Rosado aus der Ribera del Duero, dann noch von Bodegas Fuentenarro, der
sowieso dieSuperweine mit Sandra Ayuso zusammen macht!Eine
leuchtende, erdbeerfarbene Erscheinung, wirzig in der Nase,auch
Himbeeren in leichter Form vorhanden, einfach lecker im Sommer!Ein Wein
der Spass macht und nebenbei entspannt!GUIA PENIN 2009: 83 Pkte.

Bodegas José Pariente S.L. La Seca

JOSE PARIENTE SAUVIGNON BLANC 2008

Der Wein wurde aus Sauvignon Blanc (100%) hergestellt, die aus den ersten
Anbaugebieten dieser Sorte stammen, die vor 25 Jahren in Rueda

9 angepflanzt wurden.Farbe: Strohfarben mit grtinlichem und stahlfarbenem
Schimmer.Bouquet: Uberragendes Aromapotenzial mit Blumen- und
Fruchtspuren. Intensiv und vielschichtig, hervorstechender leichter Hauch
von Mineralien.Mild und elegant, aber zugleich wiirzig und strukturiert. Am
Ende fruchtig, frisch und anhaltend.

Bodegas Martinsancho, La Seca

VERDEJO MARTINSANCHO 2009

Bei der Familie Rodriguez - Vidal in La Seca sind wir nach vielem Suchen
auf einen Verdejo der Extraklasse gestolRen, der sogar im englischen
Koénigshaus als einzigster spanischer Weilwein gereicht wird.Der
Weisswein wird reinsortig aus der Traube Verdejo(autochthone Rebsorte)
nach klassischer Vinifizierung gewonnen. Helle Reflexe , beinahe strohgelbe
Farbe und ein fruchtiges, nach Grasern und Johannisbeeren duftendes
Aroma ergief3t. Mit der Fruchtigkeit diese Weines werden Sie Ihre Gaste
Uberraschen.

Bodegas Mehlo

MEHLO SYRAH 2004 Seleccion Privada

Aus der autochtonen Rebsorte Syrah entstand ein Wein voller tiefgriindiger
Aromatik und mit einem fir junge Weine ausbalancierter Struktur mit den
sortentypischen Eigenschaften der Syrahtraube,mehrere Monate in neuer
frz.Eiche verprechen ein langes Entwicklungspotential.

MEHLO MERLOT 2004 Seleccion Privada

Nach der Entwicklung im Stahltank wurde dieser Wein zu seiner Vollendung
im Frz .Barrique ausgebaut, 8-monatige Reife eines lagen- und sortenreinen
Weines bedarf hohen 6nologischen Kénnens. Aus diesem Grund erhalten
Sie einen Wein, der fur diese Klasse zu den Besten zahlen durfte....

Mundus Vini: sehr gut

Artikelnummer: 1038_09

bis 6 Flaschen: 5,70
Preis ab 6 Flaschen 5,30
Preis pro Liter 7,60

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1079_08

bis 6 Flaschen: 9,50
Preis ab 6 Flaschen 8,50
Preis pro Liter 12,67

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1065_09

bis 6 Flaschen: 9,90
Preis ab 6 Flaschen 9,50
Preis pro Liter 13,20

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1060_04

bis 6 Flaschen: 9,80
Preis ab 6 Flaschen 9,30
Preis pro Liter 13,07

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1061_04

bis 6 Flaschen: 13,50
Preis ab 6 Flaschen 13,00
Preis pro Liter 18,00

inkl. MwSt, zzgl. Versand



Bodegas Pago del Vicario, Ciudad Real

MONAGOS 2005

Abgeleitet aus dem griechischen Wort fiir Ménch kommt dieser Wein aus
einer Bodega aus der Nahe von Ciudad Real. Pago del Vicario macht seine
Weine als Cuveé aus seinen Lagenweinen,die mit verschiedenen Rebsorten
bestockt sind.Rebsorten:80% Syrah,20% Garnacha, in der Nase mit
Aromen von Gewdlrzen und Trockenfriichten, Darunter Noten von
Himbeeren und reifen Friichten, besonders von schwarzen Johannisbeeren
und Kirschen.12 Monaten Reifezeit in amerik. und frz.Eiche,die dem Wein
ein langes Ende am Gaumen geben!

50 - 50 Cabernet-Sauv.- Tempranillo 2006

Ein Name der alles sagt, namlich wie er entstanden ist. Aus den
Rebsorten:50% Tempranillo 50% Cabernet-Sauvignon kommt dieser Wein
von einer Bodega aus der Nahe von Ciudad Real. Pago del Vicario macht
seine Weine als Cuveé aus seinen Einzellagendie mit verschiedenen
Rebsorten bestockt sind.Intensives Kirschrot mit feinen weichen
Rand.Florale Nase, mit den typischen Gewdlrznoten der
Tempranillorebe,balsamisch,mit Thymian und Lavendelaromen, feine
Erdbeer und Pfirsichnoten mit etwas Raucharomen der Fassreife.Im Mund
weiche samtige Fruchtnoten mit bestem Tanningerist, eingebunden in die
verschiedenen Noten der ausgewahlten Barriguesfrz.,amerik. und
kaukasischen Eichen! Komplexitat und langer Nachhall!

PETIT VERDOT ROSADO 2008

Ein Name der alles sagt, namlich aus PETIT VERDOT und der einzigste
Rosado hiervon, der derzeit auf dem Markt zu finden ist.Die Besonderheit
daran ist, das die Rebsorte nur in Spanien vollstandig ausreifen kann und
somites dann mdglich wird, daraus einen Roséwein zu keltern'DERZEIT
ALS BESTER SPANISCHER ROSEWEIN BETITELT!Dunkle kraftige
Violettfarbe, wirzige erdbeerige Nase, mit leichten Anis und Fencheltouch,
im Munderfrischend mit den Erdbeeren und etwas Kirsch-Orangen-Noten,
welche typisch fur die Petit Verdotsind ! Bei 7° getrunken, bleibt ein langer
Nachhall!

BLANCO DE TEMPRANILLO 2009

Warum kann man einen "Blanc de noirs" aus Spanien machen?Wenn alles
zusammenpasst, die Reife der Trauben, das Saurespiel, der Grad des
Zuckers usw.dann passt zusammen, das es einen Weisswein aus der
Tempranillotraube gibt!Sanfte goldgelbe Farbung, leicht rosafarben!
Nase:Apfel,Melone und Zitusfriichte, mit etwasfrischen Krauternoten wie
Rosmarin und Pfeffer! im Mund bekommt man die Fruchtnoten des
Tempranillosund gleichzeitig die Frische der Sommerfriichte, die wir schon
in der Nase hatten!Im Abgang fruchtig und Floral! Eine Besonderheit des
Onologen, die nicht immer gelingt 'Wir haben es riskiert und fir Sie
mitgebracht!

TALVA 2006

Wieder eine Entdeckung der modernen spanischen Weinkunstaus der
Region Castilla la Mancha,Im einer getrennt ablaufenden Vinifizierung von
Chardonnay und Sauvignon-Blancwerden hierfiir feinstes

Lesegutverwendet.50 Prozent des Chardonnays wird in Barrigues von 225 |.

gelegt und reift je nach Entwicklung bis zu 12 Monate nach! Jetzt erst
kommt der Jahrgang 2006 des TALVA auf den Markt! Opulent in der Nase,
saftig und nach Friichtenschmeckend im Mund, wie es auch die beiden
Rebsorten schon versprechen, langer Abgang mit viel Schmelz.Ein grof3er
Weisswein, der auch bisher noch nicht zu finden war. Wir haben ihn fiir Sie
mitgebracht!!!

Artikelnummer: 1086_05
bis 6 Flaschen: 17,50

Preis ab 6 Flaschen 17,00
Preis pro Liter 23,33
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1087_06

bis 6 Flaschen: 15,50
Preis ab 6 Flaschen 15,00
Preis pro Liter 20,67

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1088_08

bis 6 Flaschen: 9,50
Preis ab 6 Flaschen 9,00
Preis pro Liter 12,67

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1089_09

bis 6 Flaschen: 9,50
Preis ab 6 Flaschen 9,00
Preis pro Liter 12,67

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1091_06
bis 6 Flaschen: 11,90

Preis ab 6 Flaschen 11,00
Preis pro Liter 15,87
inkl. MwSt, zzgl. Versand



Bodegas Pago del Vicario, Ciudad Real

PENTA 2006 aus 5 Rebsorten Artikelnummer: PENTA

5 Rebsorten, 5 Monate im Barrique und 5 Sinne ansprechend: Das ist unser bis 6 Flaschen: 9,90
PENTA 2006Intensives Kirschrot mit feinen weichen Rand.Florale Nase, mit Preis ab 6 Flaschen 9.50
den typischen Gewirznoten der Tempranillorebe,balsamisch,mit Thymian . .

und Lavendelaromen, feine Erdbeer und Pfirsichnoten mit etwas Preis pro Liter 13,20

Raucharomen der Fassreife.Im Mund weiche samtige Fruchtnoten mit inkl. MwSt, zzgl. Versand
bestem Tanningerist, eingebunden in die verschiedenen Noten der

ausgewahlten Barriguesfrz.,amerik. und kaukasischen Eichen! Komplexitat

und langer Nachhall!

Bodegas Pompaelo

POMPAELO Crianza 2002 ArtikelInummer: 1004_02

Der Wein hat im Glas eine reife ziegelrote Farbe mit nur wenigen zarten bis 6 Flaschen: 9,00
Nuancen in Orange zum Rand hin. Auch in der Nase versteckt er seine Preis ab 6 Flaschen 8,50
Reife nicht, warum denn auch? Die Aromen in der Nase und auf der Zunge . .

sind gleichermalen geprégt von Tertidraromennach Waldboden, Preis pro Liter 12,00

eingelegten Kirschen und Pflaumen, Kompott. Man nimmt auf der Zunge inkl. MwSt, zzgl. Versand
immer noch eine prasente Saure und reife Tannine war. Der Wein ist jetzt

und fir die nachsten beiden Jahre auf seinem Héhepunkt. Das beweist er

nicht nur in der Nase und am Gaumen, auch im Abgang zeigt er noch ein

wenig Reifepotential.

POMPAELO Semicrianza 2008 Artikelnummer: 1004_08
Der Junge mit gerade erst 4 Monaten im Barrique aus Navarra hat schon bis 6 Flaschen: 6,50
Stil, Seine Noten aus der Cuveé Merlot, Tempranillo Preis ab 6 Flaschen 6.00

undCabernet-Sauvignon zu gleichen Teilen, zeigen viel Frucht nach

schwarzen und dunklen Beeren. Im Mund bestatigt sich das ebenso und ein Prels pro Liter 8,67
grosser Kenner sagte:Kaftvoll und Dynamisch, eher ein untypischer inkl. MwSt, zzgl. Versand
Navarrese!

POMPAELO Blanco 2009 Artikelnummer: 1004_09

Eine attraktive Mischung aus Chardonnay mit etwas Moscatel de Alexandria, bis 6 Flaschen: 6,50
die getrennt vinifiziert werden um einen jeweils sortentypischen Geschmack Preis ab 6 Flaschen 6.00
der einzelnen Weine zu erhalten.Intensive strohgelbe und saubere Farbe, . .

Nase mit herrlichem Mango-und Ananasduft, etwas aus der Preis pro Liter 8,67

Moscatel-Traube ist auch dabei.Langes und anhaltendes Finish im Mund!Am inkl. MwSt, zzgl. Versand
besten passt dieser Wein zu Fisch und hellem Fleisch, auch als Aperitif sehr
zu empfehlen! Beste Trinktemp. 8-10°

Bodegas Schatz Finca Sanguijuela, Ronda

ACINIPO 2003 ArtikelInummer: 1092_03
So beschreibt Friedrich Schatz den aus Lembergertrauben,in der Sierra de bis 6 Flaschen: 27,00
Malaga 6kologisch,angebauten Wein:Umwerfende Gewdrznoten (Lorbeer, Preis ab 6 Flaschen 25.00

Thymian...)vermischen sich mit Kirsch- und schwarzen
Johannisbeerearomen.Perfekt zusammengefiigt mit den Erinnerungen
derneuen Barriques.Sehr ausgedehnter Geschmack, kréaftig, fein, inkl. MwSt, zzgl. Versand
elegant,rein und sauber. Es Uiberwiegt die rote Frucht mit einer elegantenund

kraftigen Saure Uber einem geréstetem Hintergrnd!Wir haben dem nichts

hinzu zu fugen!

Preis pro Liter 36,00



Bodegas Schatz Finca Sanguijuela, Ronda

PINOT NOIR 2005

So beschreibt Friedrich Schatz den aus Spatburgundertrauben,in der Sierra
de Malaga 6kologisch,angebauten Wein:Intensives Kirschrot.Nase:Kraftige
balsamische Aromen (Fenchel, Thymian,Minze..).Am Gaumen: Sehr
umfassend, fleischig, trocken mit einerlebendigen Saure. Schéne Eindriicke
von Kakao und Bitterschokolade.Geschmeidig und lang anhaltend im
Abgang mitsehr feinem Erdgeschmack.Wir haben dem nichts hinzu zufligen!

ROSADO 2008 Muskatrollinger

i
So beschreibt Friedrich Schatz den aus
Muskatrollingertrauben(Schwabische Rebsorte),in der Sierra de Malaga
okologisch,angebauten Wein:Intensives Purpurrosé.NASE: Veilchen und
Rosenbllten, gemischt mit reifen Walderdbeeraromenund einem Hauch von
Lakriz.GAUMEN Kréaftige Waldfriichte, schon mineralisch, sehrgute
Harmonie der neuen Holzfasser mit rundem langemAbgang.Geschmeidig
und lang anhaltend im Abgang mitsehr feinem Terroir.Wir haben dem nichts
hinzu zufiigen!

l CHARDONNAY 2007

/3 Mit der hellgoldenen Farbe des Chardonnays aus einer Hochlage, bekommt
man in der Nase Subtropische Friichte, Ananas, Chirimoya, Zitrus, in guter

l Harmonie mit dem Barriqueaubau.Am Gaumen kraftiger, frischer
Geschmack nach reifen subtropischenFrichten Papya, Banane. Schéner

O mineralischerAbgang mit gut integriertem Holz!Wir haben dem nichts hinzu
zuftigen!

FINCA SANGUIJUELA CONARTE 2006

Kompakte, aber auch etwas offene Nase nach eingemachtenroten Friichten
teils eingelegten Pflaumen und etwas Heilkrdutern mit krduterigen, erdigen
und zart mineralischen Ténen. Im Mund mit kiihler, recht erdiger und
unterholziger Pflaumen-Beerenfrucht, Noten von Heilkrdutern, wiederum
etwas mineralisch, hat Riickgrat und einige Substanz, Anklange an braune
Apfel im Hintergrund, mittlere, einklein wenig trocknende Tannine,
eigenwillig, erstaunlich langer Abgang.Weinplus.de vom 1.3.2010Es ist der
Wein, den Friedrich Schatz mit jeweils 25% der Sorten Cabernet-Sauvignon,
Merlot, Tempranillo und Syrahfiir eine mit von ausgewahletn andalusischen
Kinstlern gestalteteWeinreihe kreiert hat!

PETIT VERDOT 2005

Etwas offene Nase nach teils kandierten roten Beeren, Pflaumenmus und
eingemachten Apfeln. Am Gaumen eher schlank, Frucht nach hellen roten
Beeren, etwas artifiziell, krduterige Noten und wiederum Anklange an
Pflaumen, passende Tannine, nicht allzu viel Substanz, hat aber gewisses
Ruckgrat, balsamischer,langer AbgangWeinplus.de vom 1.3.2010

Bodegas Senorio de los Arcos

VEGA CARRIEGOS TINTO ROBLE 2008 2008 Prieto Picudo

Unser reinrassiger Tinto Roble 2008 von Bodega Senorio de los Arcos, die
sich den Rebsorten Kastiliens widmet. Aus Prieto Picudo, entstand dieser
feine und leicht zu trinkende Wein.Mit dem besonderen Aroma derPrieto
Picudo, seiner Tiefgrindigkeitund der feinen Saure, die ihm einen langen
und breiten Abgang verschafft,werden sie Ihre Gaste immer wieder
Uberraschen!

Artikelnummer: 1093_05

bis 6 Flaschen: 30,00
Preis ab 6 Flaschen 28,00
Preis pro Liter 40,00

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1094_08

bis 6 Flaschen: 20,00
Preis ab 6 Flaschen 18,00
Preis pro Liter 26,67

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1095_07

bis 6 Flaschen: 25,00
Preis ab 6 Flaschen 22,00
Preis pro Liter 33,33

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1096_06

bis 6 Flaschen: 28,00
Preis ab 6 Flaschen 26,00
Preis pro Liter 37,33

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1097_05

bis 6 Flaschen: 30,00
Preis ab 6 Flaschen 28,00
Preis pro Liter 40,00

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1023_08

bis 6 Flaschen: 6,80
Preis ab 6 Flaschen 6,30
Preis pro Liter 9,07

inkl. MwSt, zzgl. Versand



Bodegas Silvano Garcia

VINAHONDA BLANCO 2009

Die neueste Entdeckung unserer Reise nach Jumilla brachte uns diesen
erfrischenden, gut ausbalancierten Weisswein aus 100% Macabeo-Trauben,
sanftes Gelb.Anklange von Bananen und Sudfriichten, Aprikose sind zu
finden.Fruchtiger trockener und jugendlicher Wein, der zum Sommer
bestens passt.Im GUIA PENIN:87 Punkte!!!

VINAHONDA ROSADO 2009

Rosado aus 100% Monastrell-Trauben, eine Besonderheit dieser
Region.Fruchtiger trockener und jugendlicher Wein, der zum Sommer
bestens passt.Kaltvergoren und sanfte Pressung bewirken keine stérenden
Bitterstoffe.Leuchtendes Himbeerrot und feine Aromen dieser Beeren, sowie
lang anhaltender Geschmack am Gaumen lasst diesen Wein zu einem
besonderen Erlebnis werden.

SILVANO G. DULCE MONASTRELL 2006

Susswein aus 100% Monastrell-Trauben, eine Besonderheit dieser
Region.Nach einer dort beheimateten Methode wird aus den Beeren, die am
Stock verbleiben, Ende Oktober eine Mit einer Trockenbeerenauslese
vergleichbarer Wein gekeltert!Dunkles Kirschrot mit violetten Reflexen am
Rand und feine Aromen dunkler Beeren, feine Struktur auf der Zunge mit
dem hohen RZ von 180gr./l. ist dieser Wein eine Delikatesse zu Pasteten
oder Foie Gras. Stephen Tanzer, winecellar: mit 91 Punkten im August 2008
bewertet!Als bester Slisswein aus Monastrell der DO Jumilla Pramierung
Méarz 2009 mit Goldmedaille ausgezeichnet!

VINAHONDA ALLIER-FINESSE 2006

Semicrianza aus einer Coupage von handselektierten
Monastrell-Tempranillo Trauben und einem Schuss Shiraz. Ein Lagenwein
von grof3er Klasse! Klassische Vergarung unter Temperaturkontrolle bei
26°C. und einer Reifungin amerik.Eichenbarriques ergeben eine Finesse
von Frucht und Tannin der gekelterten Rebsorten. Dunkles Kirschrot mit
violetten Reflexen am Rand und feine Aromen dunkler Frichte, feine
Balsamnuancen und Tabaknotenlange Struktur auf der Zunge sowie
anhaltender Abgang am Gaumen trotz seiner Jugend.Eine moderner, aber
nicht modisch wirkender Tinto fur wenig Geld!

VINAHONDA CRIANZA 2005 Kleinflasche 0,375 ml

Kleinflasche 0,375 miCrianza aus einer Coupage von
Monastrell-Tempranillo Trauben und 20% Cabernet-Sauvignon.Klassische
Vergéarung unter Temperaturkontrolle bei 26°C. und einer Reifung in
amerik.Eichenbarriques.Dunkles Kirschrot mit leichten orangen Reflexen am
Rand und feine Aromen dunkler Friichte, feine Balsamnuancen, Kakao und
der feinen monastrelltypischen Karamelnote.Lange Frucht auf der Zunge,
sowie anhaltender Abgang am Gaumen trotz seiner Jugend.Eine moderne
Crianza aus Jumilla fiir wenig Geld!

VINAHONDA CRIANZA 2006

Crianza aus einer Coupage von Monastrell-Tempranillo Trauben und 20%
Cabernet-Sauvignon.Klassische Vergarung unter Temperaturkontrolle bei
26°C. und einer Reifung in amerik.Eichenbarriques.Dunkles Kirschrot mit
leichten orangen Reflexen am Rand und feine Aromen dunkler Frichte,
feine Balsamnuancen, Kakao und der feinen monastrelltypischen
Karamelnote.Lange Frucht auf der Zunge, sowie anhaltender Abgang am
Gaumen trotz seiner Jugend.Eine moderne Crianza aus Jumilla fur wenig
Geld!Im GUIA PENIN:87 Punkte!!lFebruar 2009: Parker 91 Punkte

Artikelnummer: 1070_09

bis 6 Flaschen: 5,70
Preis ab 6 Flaschen 5,30
Preis pro Liter 7,60

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1071_09

bis 6 Flaschen: 5,70
Preis ab 6 Flaschen 5,30
Preis pro Liter 7,60

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1073_06
bis 6 Flaschen: 13,50

Preis ab 6 Flaschen 12,00
Preis pro Liter 27,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1074_06

bis 6 Flaschen: 9,90
Preis ab 6 Flaschen 9,50
Preis pro Liter 13,20

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1075_051

bis 6 Flaschen: 5,80
Preis ab 6 Flaschen 5,80
Preis pro Liter 15,47

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1075_06

bis 6 Flaschen: 9,90
Preis ab 6 Flaschen 9,50
Preis pro Liter 13,20

inkl. MwSt, zzgl. Versand



Bodegas Silvano Garcia

VINAHONDA GRAN RESERVA 1990 zum Sonderpreis

Wir haben hier einen vollausgereiften Gran Reserva aus dem Jahr 1990, der
mit eleganten, feinwurzigen Aromen der Monastrelltraube auf der Zunge
einhergeht! Die aufwendige Arbeitim Fasskeller von Onologe Silvano Garcia
macht diesen Wein zu einer Genussexplosion am Gaumen. Feine Tabak
und Raucharomen in der Nase. Trotz seines enormen Alters ist die Frucht
prasent und eine Mischung von Schwarzkirschen, Brombeeren und der
typischen Zimtnote erschlie3t sich in der Nase und am Gaumen! Lange halt
sich die feine Wirznote der Monastrell auch im Abgang, ein Wein der sich
einfach zu allem dunklem Fleisch eignet.

VINAHONDA TINTO 2008

CUVEE aus Monastrell. Tempranillo, Merlot und Syrah, in
klass.Stahltankvergarungunter Temperaturkontrolle bei 26°C. entwickeln
eine opulente Frucht, mit feinen Tanninen und ausgewogener
Saure!Dunkles Kirschrot mit violetten Reflexen am Rand und feine Aromen
dunkler Beeren, feine Vanillearomen auf der Zunge, Gewtrzanklange sowie
lang anhaltender Geschmack am Gaumen lasst diesen Wein zu jeder
Gelegenheit genieRen.Im GUIA PENIN:86 Punkte!!!

Bodegas Solar de Ayala

Solar de Ayala Crianza 2001

Aus 90% Tempranillo und 10% Graciano-Trauben. Beides autotochtone
Trauben, die nach sorgféltiger Behandlung und der Erstgarung in kleineren
Edelstahltanks ihre Vollendung und Reifung in neuen franz&sischen
Eichenbarriques fiur mindestens ein Jahr erfahren haben.Ein Wein aus dem
Jahrgang 2001, welcher als einer der besten Rioja- Jahrgangen klassifiziert
wurde.

Mundus Vini: Silbermedaile

Bodegas Soto del Vicario, Cacabellos

MEN DE MENCIA CRIANZA 2006

Nach vielem Suchen haben wir zufallig auf der Fenavin Weinmesse 2009
Messe in Ciudad Real den Mencia gefunden, nach dem wir gesucht
hatten!Mehr Mencia in einer Flasche kann nicht drin sein, dachten wir bei der
Verkostung!Ein leicht verstandlicher Wein, mit der typischen Nase, floral und
fruchtig, Himbeeren und Erdbeeren neben einander, fast spielerisch tanzen
die Aromen umher, welche sich dann auch wieder im Mund mit der
balsamischen Note und den menciatypischen Kirschen und Tabaknoten
wieder finden lassen. 12 Monate Barriquereifung stehen ihm sehr gut zu
Gesicht.Ein groBer Mencia 2006! Probieren Sie es aus!

Bodegas Vallegarcia, Toledo

HIPPERIA 2005

Tiefes und strahlendes Rubinrot, duftend, angenehm intensiv, in der Nase
silRe Noten von schwarzer Kirsche. Trocken, korpulent, aber mit einer
Frische, die den Reichtum und die Reife der schwarzen Friichte verstarkt.
Wirzige Noten, Veilchen, tiefgriindige mineralische Noten und Aromen von
Waldfriichten. Sehr taktvoll abgestimmtes Holz und ein kraftiger Kérper
befinden sich in eindrucksvoller Balance. Im Nachklang reif3en
Konzentration, Kraft, Charakterstarke und Finesse nicht ab.

Artikelnummer: 1076_90
bis 6 Flaschen: 15,00

Preis ab 6 Flaschen 14,50
Preis pro Liter 20,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1077_08

bis 6 Flaschen: 5,70
Preis ab 6 Flaschen 5,30
Preis pro Liter 7,60

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1018_01

bis 6 Flaschen: 13,60
Preis ab 6 Flaschen 13,00
Preis pro Liter 18,13

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1090_06

bis 6 Flaschen: 12,90
Preis ab 6 Flaschen 12,50
Preis pro Liter 17,20

inkl. MwSt, zzgl. Versand

ArtikelInummer: VDGHIP_05

bis 6 Flaschen: 25,00
Preis ab 6 Flaschen 23,00
Preis pro Liter 33,33

inkl. MwSt, zzgl. Versand



Bodegas Vallegarcia, Toledo

SYRAH 2005

Sehr gedeckte Farbe von SiRR-Kirsche und in der Nase Aromen von roten
Friichten verflochten mit Toffee-Geschmack.Im Mund sind die einerseits die
reifen roten Beeren, schwarze Pflaumen und Kirschkompott, anderseits
wildwachsende Krauter und ein raffinierter Hauch schwarzer Triiffel. Am
Gaumen mit cremiger Fulle, wunderbarer Textur, mit maskuliner Kraft und
strukturiert und verspielt am Gaumen. Lang anhaltender Ausklang.

VIOGNIER 2008

Goldgelb mit griinen Reflexen steht er brillant funkelnd im Glas. Das
hochfeine Bouquet betdrt mit einem ganzen Potpourri an Aromen mit
Friichten, Balsam, Rauch, Gewlirzen, Backerei und aromatischen Krautern.
Auch am Gaumen schafft es der Wein mit faszinierender Eigenart zu
Uberzeugen. Genial die fein austarierte Balance zwischen Frucht (Kernobst,
tropische Friichte) und Fass (Rauch, Butter, Krauter), sensationell der
extrafeine, superelegante und sehr lange Nachhall.Ein Wein, den man
zumindestens einmal im Leben getrunken haben sollte, falls man es
Uberhaupt schafft, eine Flasche zu bekommen!

Bodegas Vinicola Riojana de Alcanadre

[RTim:

)

TRITIUM GARNACHA SELECCIONADA 2006

Ein Wein aus der RIOJA, wie es ihn seltenst zu finden gibt!Anlasslich eines
Besuches 2008 in Tricio,einem Ort, wo die Familie Javierlhre Weine
ausbaut, haben wir einen aus der Rebsorte Garnacha aus Uber 100-jahrigen
Rebeneine "Fruchtbombe", wenn nicht sogar einen der besten Garnachas
Spaniens gefunden.Nach einer Handselection der Reben, weden diese
sorgfaltigst unter Temperaturkontrolle 25 Tage gemaischt.Vollreife dunkle
Kirschen und Brombeeren, welche sich an der Nase zeigen und im Mund
wiederfindenin einer Harmonie mit den Tanninen der Reben, und denen der
neuen amerikanischen Eichenféssern, die zur Reifung innerhalb 11 Monaten
verwendet werden.Gut strukuriert und im Mund komplex!Langer Nachhall
am Gaumen mit etwas Pfeffer und Lakritz, jedoch ein saftiger langer
Abgang.Dekantieren Sie diesen Wein 3 Stunden vor dem Genuss!!

Celler Carles Andreu, Montblanc

CAVA TREPAT EXTRA BRUT ROSADO

Ein Rosadocava aus der autochthonen Rotweintraube Trepat.Seine
kirschsaftrote Farbe, seine feine Perlage und der ausgefallene Charakter
erzeugen ein Gefuhl von Romantik wahrend des Genusses. Die prickelnde
Frische und der raumgreifende Duft nach roten Friichten lassen die Sonne
Spaniens vorstellbar werden.R.Parker: im Febr.2008 mit 89 Punkten
bewertet!

CAVA BRUT NATURE

Autochthone Rebsorten : Parellada und Macabeo. Ein Cava mit 9 Monaten
Hefegarung auf der Flasche, bei konst. Temperatur von 14° C. Goldgelbe,
klare Farbe mit langanhaltender Perlage. Feinste und aromatische
Fruchtnote.

Artikelnummer: VDGSYR_05
bis 6 Flaschen: 22,00

Preis ab 6 Flaschen 20,50
Preis pro Liter 7,33
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: VDGVIO_08
bis 6 Flaschen: 18,90

Preis ab 6 Flaschen 18,00
Preis pro Liter 25,20
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1020_06

bis 6 Flaschen: 18,50
Preis ab 6 Flaschen 18,50
Preis pro Liter 24,67

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1014

bis 6 Flaschen: 10,30
Preis ab 6 Flaschen 9,80
Preis pro Liter 13,73

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1016

bis 6 Flaschen: 10,30
Preis ab 6 Flaschen 9,80
Preis pro Liter 13,73

inkl. MwSt, zzgl. Versand



Cellers Triada

GRAN CAVA D'ABBATIS

100% Parellada, eleganter Cava mit feiner Perlage, 18 Monate Hefelager auf
der Flasche. Extrem frischer und fruchtiger Geschmack nach Zitrusfriichten
und Grasern,ausbalancierte Sdure mit langem Nachhall.

Fernandez de Arcaya

FERNANDEZ DE ARCAYA RESERVA 2001

2001: Ein Jahrgang fiir Reservas aus Navarra gemacht. Herrliches
Fruchtaroma in der Nase,dunkelrote Kirschen und Brombeeren. Im Mund
weiche gut eingebundene Tannine und langen Abgang, Gewirze und
Dérrobst vereinen sich zu einer Explosion im Gaumen- langes
Entwicklungspotential. Obwohl 30 Monate in frz.und amerikan. Barrique
gelagert, Gberwiegt die Frucht dieses Jahrgangs: Ein spektakularer
Fernandez de Arcaya !!!

Mundus Vini: Silbermedaile

FERNANDEZ DE ARCAYA RESERVA 1995

Ein 100%iger Cabernet-Sauvignon aus einer Einzellage des Weingutes,mit
24 Monaten Barriquereife. Sehr reife Nase, eingelegte Frucht,
Dorrobstnoten, schwarzer Pfeffer und Gewlirznelke.Zum Sonderpreis wegen
Jahrgangswechsel! € 12.- ab 6 Flaschen! Solange Vorrat reicht!

Mundus Vini: Silbermedaile

Vinyes del Terrer

TERRER DER AUBERT 2008

Ein einzigartiger Wein aus Cabernet-Sauvignon, ca 40 Jahre alte
Reben.Nase: Vielschichtige Aromen von reifen
Kirschen,Gewirznoten,Lakritze und der feineDuft von reifen Beeren. Im
Mund komplexer Schmelz, trotz der jugendlichen Frische schon mitden
sortentypischen Geschmacksnuancen nach Pfeffer und Paprika, die
Gaumenpartiefiillt diese Wein mit harmonischen Kirschennoten und
Brombeeraromen aus.Fast unglaublicher Nachhall im Abgang, eine grosse
Weinkunst,die wir hierflir Sie exclusiv in Vila Seca entdeckt haben!

NUS DEL TERRER 2007

Ein einzigartiger Wein aus Cabernet-Sauvignon und 30% Garnacha ,ca 10
Jahre alte Reben.Nase: Vielschichtige Aromen von reifen
Kirschen,Gewtrznoten,Lakritze und der feineDuft von reifen Beeren. Im
Mund komplexer Schmelz, trotz der jugendlichen Frische schon mitden
sortentypischen Geschmacksnuancen nach Pfeffer und Paprika, die
Gaumenpartiefillt diese Wein mit harmonischen Kirschennoten und
Brombeeraromen aus.Fast unglaublicher Nachhall im Abgang, eine grosse
Weinkunst,die wir hierfur Sie exclusiv in Vila Seca entdeckt haben!

Artikelnummer: 1012
bis 6 Flaschen: 14,60

Preis ab 6 Flaschen 14,00
Preis pro Liter 19,47
inkl. MwSt, zzgl. Versand

ArtikelInummer: 1006_01

bis 6 Flaschen: 18,90
Preis ab 6 Flaschen 18,00
Preis pro Liter 25,20

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1006_95

bis 6 Flaschen: 15,50
Preis ab 6 Flaschen 12,00
Preis pro Liter 20,67

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1098_08

bis 6 Flaschen: 16,50
Preis ab 6 Flaschen 16,00
Preis pro Liter 22,00

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1099_07

bis 6 Flaschen: 22,00
Preis ab 6 Flaschen 21,00
Preis pro Liter 29,33

inkl. MwSt, zzgl. Versand



Weingut Andreas & Christine Wendelin, Gols, Burgenland

ZWEIGELT EDELGRUND 2008

Spéat am Edelgrund - eine unserer besten Lagen geerntetund sortenrein im
kleinen Eichenfass ausgebaut. Dunkles Rubingranat, kraftige, dunkelbeerige
Nase. Die Weichselfrucht ist zart, aber fein.Am Gaumen sehr gute
Harmonie. Hat Schiliff, elegante Struktur und Potenzial- ein Wein zum
Genielen!

BLAUFRANKISCH KLASSIK 2008

Granatrot und dunkelbeerig. Intensives und dichtes Bukett. Heidelbeere und
Brombeere, Pfefferwiirze. Pikant bei voller Frucht am Gaumen.

PROPHET Barrique Qualitatswein, 2007

PROPHETZweigelt-Shiraz-Merlot, BarriqueEiner unserer Paradeweine,
gemacht aus spat geernteten Trauben, die hochsten Qualitdtsanspriichen
geniigen, ausgezeichnet unter anderem mit dem Busche Deutscher
Weinpreis.Der Prophet prasentiert sich in dunklem Rubingranat mit violetten
Reflexen und zeigt einen fruchtbetonten Kérper. VVon einer tiefen
Rostaromatik gepragt, ist er am Gaumen stoffig stiR. Kraftiges neues Holz
mit einer guten Balance zwischen Holz und Extrakt und schén
eingewobenem Tannin.Gute Lange mit beerigem Aroma im Abgang,
enormes Potenzial.

WELSCHRIESLING KLASSIK 2008

Hellgelb mit Grunreflexen. Feine mineralische Note untermalt mit griinem
Apfel und etwas Limette, intensive Frucht — ein schlanker, zartgliedriger
Wein mit knackiger, aber dennoch angenehmer Saure.

HEIDEBODEN WEISS LAGENWEIN, 2006, trocken

Chardonnay-Weif3burgunder-Sauvignon-blanc, Barrique, Qualitatswein 2006
- trocken, 750mISchdénes glanzendes Gelb, anfangs zuriickhaltendes,
dannaufgehendes Bouquet mit sehr feinwirziger, beraus balancierter
Frucht, reife Zuckermelone, zarter Kaffee, Rostaromen, sehr dicht und
harmonisch, voluminés, 14 Monate im Barrique ausgebaut

Artikelnummer: WZ2001_08ED

bis 6 Flaschen: 10,00
Preis ab 6 Flaschen 9,50
Preis pro Liter 13,33

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: WZ2002_08

bis 6 Flaschen: 7,95
Preis ab 6 Flaschen 7,20
Preis pro Liter 10,60

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: WZ2004_PRO
bis 6 Flaschen: 22,00

Preis ab 6 Flaschen 20,00
Preis pro Liter 29,33
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: WZ2010_08

bis 6 Flaschen: 6,95
Preis ab 6 Flaschen 6,50
Preis pro Liter 9,27

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: WZ2012_06
bis 6 Flaschen: 13,00

Preis ab 6 Flaschen 12,00
Preis pro Liter 17,33
inkl. MwSt, zzgl. Versand
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Aceite d'Arbequinas 5 Itr.Kanister, DO Siurana

Extra Verge aus einer Pressung von Arbequinas-Oliven aus der DO
Siurana.In der Farbe nahezu griin und keinerlei storende Saureanteile,
nussig und feinste Duftnuancen. Im Méarz 2007 zu dem Besten Olivendl
Spaniens in einerVerkostung des Rolf Heyne Verlags gekirt.5 Liter Kanister

Aceite d'Arbequinas in 0,5 Itr.Flaschen,DO Siurana

Extra Verge aus einer Lage auf Finca MasArago, woher auch die eleganten
Weine undCavas von Cellers Triada kommen.In der Farbe nahezu griin und
keinerleistérende Saureanteile, nussig und feinsteDuftnuancen!
Ausschlief3lich mit mechanischenVerfahren gewonnen und mit DO Qualitat
in derCoop.Salomo (Tarragona) fiir uns abgefiillt.Als Bestes Olivendl
Spaniens vom Heyne-Verlag im Marz 2007 gekirt!0.5 Liter

Aceite d'Arbequinas 2 Itr.Kanister, DO Siurana

Extra Verge aus einer Pressung von Arbequinas-Oliven aus der DO
Siurana.In der Farbe nahezu griin und keinerlei storende Saureanteile,
nussig und feinste Duftnuancen. 2 Liter Kanister

FLOR DE SAL d'EsTrenc, Mallorca

Flor de Sal de Luxe (5 x 50 Gramm Dosen) Das komplette Gourmet-Set fur
Feinschmecker: Die vier Gewiirzmischungen Flor de Sal Hibiscus, Flor de
Sal Mediterranea, Flor de Sal Olivas, Flor de Sal Sri Lanca und das
naturbelassene Flor de Sal Natural in Doschen, dekorativ verpackt in derDe
Luxe Dose.Eine wahre Flinf-Sterne-Edition

JAMON SERRANO, entbeint zum Aufschnitt an Maschine

Aus dem Hinterlauf des weissen Hausschweines wird dieser Schinken
gemacht, das Fleisch mit Knochen wird erst sorgféltigst mit Meersalz
gesalzen, um die Haltbarkeit wahrend der Reifezeit zu erreichen, welche
danach ca. 8 Monate in luftigen Trocknungshallen beginnt. Danach wird der
Schinken fachmannisch entbeint und vaccumiert.4-5 kg StiickeCa. 5
Kg.vacc.

Coquet Ind.

Piementos del Piquillo, Enteros Extra,

Fir die Tapasbar und den Genielder der unnachahmlichen roten,
ausgereiften Paprikaschoten, die (iber dem Holzfeuer gegrillt werden, im
Ganzen in Olivendl eingelegt, zu Fillen, fir SoRen und Dips,oder einfach
purer Genuss. Die ganze Sonne Spaniens erleben Sie im Moment des
Offnens!!1314 gr. Glas

Artikelnummer: 1017
Preis: 55,00

Preis pro kg 11,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1017_1
Preis: 10,50

Preis pro kg 21,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1017_2
Preis: 23,00

Preis pro kg 11,50
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 2003
Preis: 23,00

Preis pro kg 92,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: SE1000D
Preis: 35,00

Preis pro kg 35,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1044
Preis: 4,00

Preis pro kg 12,74
inkl. MwSt, zzgl. Versand



Don Iberico

Schinkenhalterung zum Aufschnitt von Hand
Schinkenhalterung zum Aufschneiden des Jamon Iberico am Bein,

Aufschneiden.

Schinken Spaniens zu finden ist.Ca. 4-5 Kg.vacc.

JAMON IBERICO BELLOTA am Knochen

Aus dem Hinterlauf des Iberischen Schweines wird dieser Schinken

gemacht, das Fleisch mit Knochen wird erst kurz gesalzen, um die

Schinken

Salchichon(Trockenwurstspezialitat) Iberico Bellota am Stiick

< Ibericofleisch.ca. 0,5 Kg vacc.

Chorizo(Trockenwurstspezialitit) Iberico Bellota am Stiick

—g Hergestellt aus magerem Fleisch mit Fett des iberischen Schweines mit

y & Salz,Pfeffer und dem bekannten Schul} feinstem Paprika

‘Ql gewdurzt.Sorgfaltigste Herstellung und Reifung wird garantiert. Orangerote
Farbe und Feurige Schéarfe.Ein harmonisches Gleichgewicht von Fett und

feinstem Ibericofleisch.ca. 0,6 Kg vacc.

LOMO(Schweinlende)) Iberico Bellota am Stiick

Das beriihmte luftgetrocknete Filet des Cerdo Ibericos, von Hand pariert und
sorgfaltigst gepdkelt ,im Naturdarm belassen,mit feinen Fettdderchen

&
A

durchzogen .Im Geschmack nach den Eicheln(Bellota),welche das

Iberico-Schwein auf den Dehesas(Wildweiden) zuletzt verspeiste.ca. 0,6-0,7

Kg Vacc.

Metallklammern und Holzbrett,sowie ein flexibles Schinkenmesser zum

JAMON IBERICO BELLOTA, entbeint zum Aufschnitt an Maschine

Aus dem Hinterlauf des Iberischen Schweines wird dieser Schinken
gemacht, das Fleisch mit Knochen wird erst sorgfaltigst mit Meersalz
gesalzen, um die Haltbarkeit wahrend der Reifezeit zu erreichen, welche
danach ca. 36 Monate in luftigen Trocknungshallen beginnt. Danach wird der
Schinken fachmannisch entbeint und vaccumiert.Qualitat Bellota bedeutet,
das auschlieBlich die Eicheln wahrend dersog.Montanere gefressen werden.
Dadurch enteht das feine und wiirzige Aroma, welches nur in diesen

Haltbarkeit wahrend der Reifezeitzu erreichen, welche danach ca. 36 Monate
in luftigen Trocknungshallen beginnt.Dadurch ensteht das feine und wirzige
Aroma, welches nur in diesen Schinken Spaniens zu finden ist.ca. 7-8 Kg je

Hergestellt aus magerem Fleisch mit Fett des iberischen Schweines mit
Salz, Pfeffer und Muskatnufd gewurzt.Sorgféltigste Herstellung und Reifung
wird garantiert. Ein harmonisches Gleichgewicht von Fett und feinstem

Artikelnummer:
Preis:

Preis pro kg
inkl. MwSt, zzgl.

Artikelnummer:
Preis:

Preis pro kg
inkl. MwSt, zzgl.

Artikelnummer:
Preis:

Preis pro kg
inkl. MwSt, zzgl.

Artikelnummer:
Preis:

Preis pro kg
inkl. MwSt, zzgl.

Artikelnummer:
Preis:

Preis pro kg
inkl. MwSt, zzgl.

Artikelnummer:
Preis:

Preis pro kg
inkl. MwSt, zzgl.

DI1000
55,00

55,00

Versand

DI1001D_BE
110,00

110,00

Versand

DI1001K
55,00

55,00

Versand

DI1003E
24,00

24,00

Versand

DI1004E
24,00

24,00

Versand

DI1005E
78,00

78,00

Versand



La Masrojana Priorat,Catalunya

(|
T\

e

Oliven d'arbequinas

Aus diesen kleinen, handverlesenen Oliven stellt die Familie Folch in
Masroig, Priorat feinste Spezialitdten aus der Region Katalonien her.Kleine,
ausgereifte Oliven zu Tapas, als Beilagen zu Salaten, .Sehr zarter
Geschmack nach Walnussen und in leichter Krauteressenz gewassert.

Oliven d'arbequinas im 5 kg Glas

Aus diesen kleinen, handverlesenen Oliven stellt die Familie Folch in
Masroig, Priorat feinste Spezialitdten aus der Region Katalonien her.Kleine,
ausgereifte Oliven zu Tapas, als Beilagen zu Salaten. Sehr zarter
Geschmack nach Walnlissen und in leichter Krauteressenz gewéssert.5000
gr.Behalter, Abtropfgewicht 2500 gr

Tapenade von Aceitunas d'Arbequinas a I'Estil Casola,

Ebenfalls von Familie Folch, Masroig erhalten wir die feinen
Oliventapenaden, welche ausgezeichnet zu geréstetem Brot, Salatsaucen,
als Dip oder zu Tomatenscheiben mit Olivendl passen. Ausschlielich aus
den Oliven, mit Ol und etwas Krautern und Salz versetzt, entstehen feinste
Aufstriche fiir lnren Gaumen. 100 gr.Glas

Tapenade von schwarzen Oliven a I'Estil Casola,

Von Familie Folch, Masroig erhalten wir die feinen Oliventapenaden, welche
ausgezeichnet zu gerdstetem Brot, Salatsaucen, als Dip oder zu
Tomatenscheiben mit Olivendl passen. AusschlieRlich aus den Oliven, mit Ol
undetwas Krautern und Salz versetzt, entstehen feinste Aufstriche fiir lhren
Gaumen. 100 gr.Glas

Artikelnummer: 1056_22
Preis: 4,50

Preis pro kg 11,25
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1056_25
Preis: 19,00

Preis pro kg 7,60
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1056PA
Preis: 3,00

Preis pro kg 30,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1056PN
Preis: 3,00

Preis pro kg 30,00
inkl. MwSt, zzgl. Versand
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Dekanter in exquisiter Ausstattung mit Filtertrichter

Dekanter aus béhmischem Kristallglas, in exquisiter Austattung,gut
ausbalanciert mit geradem Hals. Die breite Basis lasst den Wein sich sanft
und langsam mit Sauerstoff anreichern, und gibt ihm die Fille seiner
Aromen zurlick.Im Lieferumfang ist ein Filtertrichter dabei, der es auch
ermdglicht in das Glas direkt zu dekantieren und somit dem Gourmet auch
einzelne Glaser zu genieflen.Durch die feine Ausfiihrung und die Hohe der
Lécher bleibt jegliches Depot im Filter zurtick!

Dekanter in exquisiter Ausstattung mit Filtertrichter

Dekanter aus béhmischem Kristallglas, in exquisiter Austattung,gut
ausbalanciert mit schragem Hals. Die breite Basis lasst den Wein sich sanft
und langsam mit Sauerstoff anreichern, und gibt ihm die Fiille seiner
Aromen zurlick.Im Lieferumfang ist ein Filtertrichter dabei, der es auch
erm@glicht in das Glas direkt zu dekantieren und somit dem Gourmet auch
einzelne Glaser zu genieften.Durch die feine Ausflihrung und die Hohe der
Lécher bleibt jegliches Depot im Filter zurtick!

Schott Zwiesel

6 VINA Champagnerkelche aus TRITAN Kristall

Unverwechselbare Brillanz, edles Gewicht und feine Haptik: das sind
Eigenschaften, die Tritan®-Kristallglas zu einer besonderen Erfahrung
machen. Uberall dort, wo professionelle Gastronomie eine gekonnte
Inszenierung schafft, ist deshalb Schott Zwiesel die richtige Wahl. Denn mit
Tritan®-Kristallglas haben wir einen Werkstoff geschaffen,der durch
besondere Oberflachenharte auch bei Dauerbelastung gegen Korrosion und
Zerkratzen geschitzt ist.Eine bis zu 40% geringere Bruchrate gegeniber
dem normalen Kristallglas.

Artikelnummer: 1047
Preis: 45,00

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: 1047_1
Preis: 45,00

inkl. MwSt, zzgl. Versand

Artikelnummer: VINA2
Preis: 24,00

inkl. MwSt, zzgl. Versand



Gerne nehmen wir Ihre Bestellung entgegen:

Bestellfax an 07154-805323

oder per Post an Mehlo Spanische Weine Reiner Mehlo, Ulrichstr.18 ,
D-70806 Kornwestheim Tel:07154-805314 oder 0172-7611596
oder mail: RM@mehlo-spanische-weine.de

Sehr geehrter Liebhaber des Spanischen Weins,

wenn lhnen das eine oder andere Angebot

aus unserem Programm zusagt, kbnnen Sie hier vor Ort oder in Ruhe von zu Hause per Post
bzw. Fax Ihre Bestellung an oben stehende Anschrift/Fax-Nummer aufgeben.

Alle friheren Preislisten sind hiermit ungultig. Unser Angebot ist freibleibend und erst nach
schriftlicher Bestatigung oder Rechnungsstellung verbindlich. Sollte ein Wein nicht mehr
lieferbar sein, behalten wir uns die Ersatzlieferung in einer hbheren Preiskategorie vor,

naturlich nach Rucksprache mit lhnen, lieber Kunde. Alle Weine kdnnen auch sortiert

bestellt werden: Versand erfolgt in Kartons zu 6 oder 12 Flaschen.

Versandkostenanteil:

-bis 12 FI. € 8,-;

-bis 36 FI -.50 Cent/Fl,;

-ab € 150,- frei Haus.

Zahlung: 14 Tage nach Rechnungsdatum netto. Kartonpreise enthalten ca. 5% Rabatt.
Flascheninhalt betragt bei allen 0.75 I/Fl. Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive gesetzl.

MwSt.

Name Vorname

StralRe PLZ,Ort

Telefon E-mail

Artikel-Nummer Anzahl Karton Preis Summe

Unterschrift
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