Albarifio SIN PALABRAS 2010, D.O. RIAS BAIXAS. Special
edition RESTAURADORES magazine: “The best Spanish
wines 2011”

Albarifio SIN PALABRAS was recently selected as one of THE BEST SPANISH

WINES 2011 in their Special Edition of RESTAURADORES Magazine with a score
range of 90/100.

In this special number of the Best Spanish Wines 2011, the most selected brands of
wines in the Spanish market were firstly chosen. More than 1500 wines were tasted
under the direct supervision of Luis Miguel Martin (tasting director). Those wines were
sensorially examined in blinding tastings by the committee that finally approved 147
white wines, 37 of which belong to the D.O. Rias Baixas.

Sin Palabras 2010 was one of the selected wines with a score range of 90/100.
Besides, it was suggested to be the suitable pairing with grilled octopus with maldon
sea salt and olive oil “picual” variety.

It is a great Honour that SIN PALABRAS has been considered to be part of THE
BEST 2011SPANISH WHITE WINES

Castrovaldés Sin Falabras

ALBARINO 2010_D.0. RIAS BAIXAS
UVAS: 100% ALBARINO
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Viticultura del granitoen la  de eucalipto. B > Sencillo y facil de beber, posee
Subzona del Ulla / Vifiedos propios: 8 Ha. (100%) una acidez muy bien integrada con un retrogusto
/ Cepas viejas (75 afios) de la zona alta de lafinca  donde aparecen notas frutales varietales y un grato
/ Produccion restringida a 4.000 kg./Ha. / matiz de monte bajo.
Vinificacion tradicional y
artesanal junto a técnicas avanzadas de criomacera-
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* Lasal_cor
* Bodegas Andaluzas,

cion y de fermentacion controlada en acero inoxidable
/ Embotellado tardio, reservandolo en cubas de acero
inoxidable / V>
Color amarillo pajizo, limpio y brillante. N > Claros

aromas varietales lideran una fase que es comple-

tada con ligeros recuerdos yodados y ligeros toques
de manzana asada, notas balsamicas y recuerdos

Pulpo a la plancha con sal Maldon
y aceite de oliva Picual.

Adegas Castrobrey
Teléfono: 986 583 643 / 986 411 612
www.castrobrey.com
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miguelmartin
Mejor Sumiller de Espaiia 1998 y 2002, profesor
de Cata y Analisis Sensorial de la Camara de
Comercio de Madrid y responsable de Atem Vinos.

josemaria marron
Campedn del concurso Nariz de Oro 1998, oficia

en el madrilefio restaurante Balzac como maes-

tresala y sumiller desde 1999.

luisgarcia

Presidente de la Asociacion Madrilefia de Sumi-

lleres, y maximo responsable del capitulo vinicola
del restaurante Aldaba.

ismaelalvarez °

Joven sumiller de Ramén Freixa Madrid, engrosa
su curriculum con distinciones como la mencion
de honor en los XVIl premios de elmundovino.com.
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carlosroman
Instructor de la Unién Espafiola de Catadores,
Formador Homologado y consultor en gastro-
nomia y vinos a través de su empresa TUSO,

pascual:“laiglesia
Nombrado Mejor Profesional de Sala por Amyce
en 2009, es director de sala y sumiller del restau
rante Araceli La Moraleja.

fernandofernandez

Profesor de cata y servicio de vinos y miembro
permanente del Panel de Catadores del IVICAM
(Instituto de la Vid y el Vino de Castilla-La Mancha)

silvia garcia

Sumiller del restaurante Kabuki Wellington demues-
tra su capacidad colaborando como experta y jurado
en eventos como la | Cata Concursa de AMAVI



